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Informacie o vyrobku:

- 2kladom cesta je SANDRA - Medovnik a Invertny cukor s
medom,

- chutové variacie a krehkost susienok s dané davkou podla
receptdry STARFILL - Karamelovej alebo Kakaovej,

- susienky sa vyznacuja dlhou trvanlivostou,

- vyrobky sa vhodné na balenie, lebo sa nelému pri manipulacii,
hoci sa krehké,

- hotové balené cesto vyrobené podla odporucanej receptury je
moiné predavat aj ako polotovar k domacemu peceniu.
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Sandra - MEDOVNIK & KARINA Medovnik

Kombindciou tychto dvoch zmesi sa pred vami otvéra nekonecny
svet varidcii vyrobkov s medovou chutou a vofou...

KOSICKY S MEDOVNIKOVOU NAPLNOU: %

(FOTO VID TITULNA STRANA)

0Odporacana receptdra Medovnikovych susienok

Psenicna muka hladka svetla

00,00 0000 6211059 5K

Na lineckom kosicku je polozena gulka vyrobena z masla X ¢ ¢ £ DEF X
a medovnikovej strihanky. Tato strihanka je pouita aj v i LA Aww
naplni, ktord je 3pirdlovite nastriekand okolo gulky. Luxusny
vzhlad je dosiahnuty zasypanim kakaovym praskom,
pripadne naslednym dozdobenim ¢okolddovym dekorom.

Tieto drobné kusky sa vyznacuju dlhou trvanlivostou a
jjimavym vzhladom. Rozsirujua fi timent
Odportiéand receptira Kositkov s medovnikovou napliou (100 k ¢ajového peciva, st ozdobou kaidej cajovej kolekcie. Pritom

vyroba medovych korpusov je velmi jednoducha.

0dpordéand receptira Cajového medového peiva:

SANDRA - Medovnik
PSenicna muka hladkd svetla

Vajecny tekuty obsah
Meisterback

Invertny cukor s medom
Voda pitnd

KARINA Medovnik 1000,0
Voda pitnd 280,0
(prevarend a vychladena na cca. 40°C)

Invertny cukor s medom 760,0
Karamelova pasta 190,0
Tuckerkuldr 20,0
Enzyma Filling 125,0

Montana podla fantazie

IREKS



@. MEDOVNIKOVE KOCKY V DVOCH @.
VARIANTOCH

n's KARINOU Kakao Mix

ARINOU Medovni

Spoloéné vlastnosti obidvoch dezertov:

- jednoducha a rychla vyroba,

- vyrazné vlacnost odlahcenych a kyprych korpusov vdaka
poutitiu Invertného cukru s medom a zvy3enej davke
vajecného obsahu,

- vzdjomne lahodiaca kombinacia chuti a voni,

- moznost balenia vdaka kompaktnému povrchu z Tukovej
polevy Spezial Dunkel.

0dporicané receptiry Medovnikovych kociek:

Suroviny (g) Medovaikové kocky
Medovnikové hmoty:

SANDRA - Medovnik 335,0
Voda pitna 110,0
Invertny cukor s medom 75,0
Vajecny tekuty obsah 40,0
Kakaovy prasok 5
Krémy:

KARINA Medovnik 200,0
KARINA Kakao Mix -
Voda pitna 130,0
Maslo 140,0
Dohotovenie:

Tukova poleva Spezial Dunkel 250,0

Olej jedly

50,0

Medovnikové
kocky kakaové

320,0
120,0
75,0
40,0
15,0

170,0
80,0
220,0

250,0

@w GULKY Z MEDOVNIKOVE @
STRUHANKY

70 SANDRY - Medovnik upecené korpusy sa ususia a potom
nastrihaju. Tato strahanka je poutita ako zaklad hmoty aj na
konecné dohotovenie.

Gulky je moiné vyrabat v dvoch chutovych variantoch:

- karamelovo - medovnikova (svetld hmota),
- kakaovo - medovnikova (tmava hmota).

Charakteristika vyrobkov:

- nepecené vyrobky s velmi rychlou pt

- vhodné k okamditej konzumacii alebo ako zaujimavy
doplnok kolekcie ¢ajového petiva,

- drobné kasky vyuiitelné ako rautové malé dezerty.

Odporucané receptury Guliek z medovnikovej strahanky (100 k:

Suroviny (g) Svetlé gulky
Hmota na gulky:

Medovnikova strahanka 1225,0
KARINA Medovnik 450,0
Karamelova pasta 250,0
Voda pitnd 200,0
Kakaovy prasok -
Maslo 450,0
Dohotoveni

32_2:?@&&::5:5 So.o
Kakaovy prasok )

Tmavé gulky

1180,0
4100
240,0
240,0

60,0
4100

100,0
2,0

Vlastné korpusy obidvoch druhov ko:
SANDRY - Medovnik a maju trvanlivy charakter.

Latte kosicky - charakteristika:

Sic

& LATTE KOSICKY

KARAMELOVE KOSICKY

kov si

w

upecené z0

- prichut kavy Latte je dand pridavkom KARINY Macchiatto v

maslovom kréme,

- 0zdobné dekorécie st vyrobené z hmoty zo SANDRY - Medovnik,
- kosicky maju velmi efektny tvar a ozdoby je mozné tvorit podla

vlastnych kreativnych schopnos!

0dporacana receptira Latte kosi

SANDRA - Medovnik
P3enicnd mika hladkd svetld
Vajecny tekuty obsah
Meisterback

Invertny cukor s medom
Voda pitna

Krém Latté:

KARINA Latte Macchiatto
Voda pitna

Cukor krupica

Maslo

kov (100 ks):

800,0
3200
1300
110,0
80,0
80,0

310,0
280,0
180,0
620,0

Karamelové kosicky - charakteristika:

-vdaka pou;
karamelovu chut,

Karamelovej pasty v naplni maj

vyrazne

- vysledkom spravne zvolenych surovin je exkluzivna kombindcia

chuti medu, karamelu, orechov a cokolady,
- kosicky maju vdaka uzatvorenému tvaru trvanlivy charaki

0dpordcana receptira Karamelovych kosickov (100 ks):

ter.

Suroviny (g) Karamelové kosicky
Medovnikové cesto:

SANDRA - Medovnik 665,0
P3enicna muka hladka svetla 265,0
Vajecny tekuty obsah 110,0
Meisterback 90,0
Invertny cukor s medom 65,0
Voda pitna 65,0
Karamelova napli

Karamelova pasta 1170,0
Medovnikova strihanka 350,0
Maslo 310,0
Lieskové oriesky mleté 195,0
Tukova poleva Spezial Dunkel 170,0
0Olej jedly 30,0




