p je kompletnd zmes
i . na vyrobu Specidlnych

Ndzov torty Red Velvet a jej origindlny recept tdajne pochddza z newyorského
hotelu Waldorf Astoria, kde ho svojim hostom ako autorskd $pecialitu podavali
uz v 20. rokoch minulého storocia. Red Velvet znamend cerveny zamat alebo
hebkost, ¢im sa vyjadruje farba a jemnost korpusu, ktory md byt tmavy Ci jasne
Cerveny alebo cervenohnedy. V knihe ,Slovnik amerického jedla a pitia” je tdto
torta zaradend do kategdrie diabolskych potravin, pretoZe pre svoju bohatost
chuti sa vraj aj z moralistu stane hrieSnik, ktory napriek svojej snahe neodola...

Sandru VELVET charakterizuje nasledujici popis:

- Velkou prednostou je jednoducha priprava korpusu.
- Vdaka svojej Specifickej farbe sa hodi na vyrobky amerického Stylu
,Red Velvet”.
- Moiné je jej samostatné poutzitie len s dozdobenim povrchu
u vyrobkov typu ,cupcakes” alebo kosickov.
- Dalsim variantom su susienky typu ,cookies” s kiskami cokolady.
- Rolddové platy zo Sandry VELVET su pruiné a ohybné.
- Korpusy z tejto hmoty su Stavnaté, majd kompaktny a hladky povrch.

Tortovy korpus alebo kosicky zo Sandry VELVET
pInime a zdobime Specidlnym bielym krémom
pripravenym s tvarohovymi, syrovymi alebo
smotanovymi ingredienciami.

sandra VELVET je vyrobend BEZ takych syntetickych farbiv, Sandra VELVET
u ktorych sa musi deklarovat upozornenie na moznost je n.eobyé'ajn)? zdzitok!

nepriaznivych ucinkov na ¢innost a pozornost det! @m
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