Pohankovy chlieb
so zmesou JUROS

PSenicna muka T 650 9,000 kg
JUROS zmes 1,000 kg
FARBMALZ 0,030 kg
FH STABIL 0,100 kg
NATURAL razny kvas 0,200 kg
Drozdie pekéarske 0,200 kg
Sol jemna 0,200 kg
Voda pitn4, cca. 6,700 |
Véha spolu 17,430 kg
Doba miesenia: 4 + 4-6 min.

Teplota cesta: 27-28 T

Zrenie cesta: 15 - 20 min.

Navéazka: 920 ¢

Kysnutie: 45 min. pri 35-40C/RV 70-80%

Teplota pecenia:

Doba pecenia:

260 - 210 C

30 - 35 min.
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