Pohankové pe €ivo 60g ~§

so zmesou PO HANKA N
S

PSeni¢na maka T 512 9,000 kg W

PO HANKA zmes 1,000 kg Q

Margarin 0,400 kg %})

Drozdie pekéarske 0,400 kg @

Sol jedla 0,200 kg

Cukor krystal 0,050 kg

Voda pitnd, cca. 5,0001

Vaha spolu 16,050 kg

Doba miesenia: 3 + 4 min.

Teplota cesta: 28 C

Zrenie cesta: 15 — 20 min.

Navéazka: 709

Kysnutie: 50 min.

Teplota pecenia: 260 C

Doba pecenia: 10 — 12 min.
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