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Vyhody pouzitia zmesi Kokosovy kmei:
- velmi jednoduchd technoldgia pripravy vyrobku;

S
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- 0dpada nutnost varenia a nasledného chladenia cukrového rozvary;
- 7aistenie konstantnych parametrov strdhaného kokosu;
- stéla kvalita hotového vyrobku: chut, vona, farebnost, konzistencia a trvanlivost.




Odporucané receptury Kokosového kmeia:

Kokosovy kmeii

Kokosovy kmef - biely
Kokosovy kmef - ruzovy
Rumovéd aréma (Dreidoppel)
Kakaovy prasok

0dporicané receptury Kokosovych vyrobkov s KARINAMI:
Kokosové hmoty

Kokosovy kmef - biely
KARINA Banane Milk

KARINA Hruska Krém

KARINA Visna Krém

KARINA Marhula - Mango Krém
KARINA Moccacino

IREKS ENZYMA, s.r.0.
Vy3$na Sebastova 262

Tel.: +421 517 470 000
Fax: +421 517 716 168
enzyma@enzyma.sk

Kokosovy kmen

kakaovy

1000,0
15,0
18,0
90,0

Marhulovéa  Moccacino

1000,0 1000,0

400,0

250,0
115,0 135,0
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