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Kdvové zrno je vyrobok s vyraznou a lahodnou

chutou kdvy, ktory si ziskal oblubu
mnohych generdcii.

Teraz prichddza KARINA Moccacino, ktord velmi
zjednodusuje jeho vyrobu.




0dpordcana receptura
Kavového zrna:

Suroviny (g) Kévové zrno
Kavovy krém:

KARINA Moccacino 1100,0
Voda pitnd 340,0
Enzyma Filling 250,0

Modelovacia hmota:

Montana 1730,0
Voda pitnd 270,0
Tuk rastlinny 100 % 90,0
Dohotovenie:

Tukovéd poleva Spezial Dunkel 400,0
Olej jedly 80,0

OCC&CIDO

Vyhody poutitia KARINY Moccacino
pri vyrobe Kévového zrna:

odpada proces varenia pouzitych
surovin a nasledného chladenia
krému,

dochddza k podstatneJ aspore energie
a technologického ¢asu vyroby,

je zaistend vidy konstantnd
a prvotriedna kvalita vyrobku.

KARINA Moccacino nie je ur¢end iba
na vyrobu Kdvového zrna, ale
taktiez na pripravu roznych dezertov.
Staci aj tenkd vrstva a inak sladky
vyrobok dostane luxusnu kdvovu
chut a vonu, ktorej sa skutocne
tazko odolava.

0dpordcana receptura
Kavového dezertu:

Suroviny (g) Kévovy dezert
Tmavd hmota:

Sandra BRILANT 540,0
Voda pitnd 360,0
Olej jedly 100,0
Kdvovy krém:

KARINA Moccacino 70,0
Cukor krupica 20,0
Voda pitnd 30,0
Maslo 210,0
Modelovacia hmota:

Montana 380,0
Voda pitnd 60,0
Tuk rastlinny 100 % 20,0

Ind a lepsia chut kavy - s KARINOU Moccacino Ziadny problém!
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