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| | KONIG LUDWIG-KRUSTI 5,000 kg
PSenicnd muka 5,000 kg
Drozdie Cerstvé 0,250 kg
Voda pitnd, cca. 6,600 |
Hmotnost spolu 16,850 kg

Doba miesenia: 2 + 8 min, Spirdlovy miesic
Teplota cesta: 26 - 27 °C

Odleianie: cca. 20 min

Navaika: 0,080 - 0,100 kg

Postup spracovania:

Po odlezani klonky Zelanej velkosti navazit a zlahka vyformovat do
podlhovastého tvaru, konce do Spicata. Vyformované klonky vyvdlat
v raznej muke, uzdverom nadol poloZit na sddzaci apardt/na lavicky
v kysiarni/na plata a dat kysnat. Po 34 kysnutia vyklopit a piect s parou,
cca. 3 minuty pred koncom pecenia otvorit odtah.

Teplota pecenia:  beznd u Zemli, klesajuca
Doba pecenia: 20 - 22 min

IREKS ENZYMA, s.r.0.
. Vy3na Sebastova 262
Q 080 06 Presov
SLOVENSKO
Tel.: +421 517 470 000
I R E K Fax: +421 517 716 168
enzyma@enzyma.sk
www.ireks.sk
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KONIG [LU D)WA(EY RODINA SA ROZRASTA -
KRUSTI ° K CHLEBU AJ KRUSTI!

K nasmu KONIG LUDWIG-BROT pribtida KONIG LUDWIG-KRUSTI. Sladovo-aromaticka
chut ako iy' chrumkava korka sa hodi do jedinecného poiitkarskeho sveta krala
[udovﬁaIL ‘
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Kﬁ/NIG LUDWIG-KRUSTI V&m otvara moznosti v dalSom’ /predajnom segmente
- dosiahnut mimoriadnu tvorbu hodnét. Ukazte svojim zékaznikom pekarske

znalosti a profitujte z ich spokojnosti.

PECENE RUKOU MAJSTRA

Jedinecna historia, nenapodobitelne komponovana pekérska zmes, znalosti a
kvalita pekdrskych majstrov - iba tato kombindcia umoziiuje mimoriadny Uspech
KONIG LUDWIG-KRUSTI.

KONIG LUDWIG-KRUSTI je vhodny na pecenie v remeselnej pekarni, aby bola
BAVORSKA PERARSEA - - Jﬁ ng'-lld“ h PECENE R zaistend trvalo vysoka kvalita a exkluzivita - porovnatelnd s postavenim

APFECIALITA dlrrrpad gEET MAJETRA

dodavatelov na kralovskom dvore za cias krala Ludovita II.

Pozvite svojich zékaznikov do sveta krdla Ludovita II. a profitujte z jeho
naddenia a radosti.

KoON1G LubwiG-KRUSTI - PREMIUM KVALITA
PRI ABSOLUTNE] BEZPECNOSTI PRI VYROBE

Pri vybere kvalitnych, starostlivo vyberanych a testovanych surovin sme
strdvili tolko Casu, ako niekdajsi doddvatelia potravin na krdlovskych dvor. Informujte sa u svojho obchodného

Vysledok musel vtedy zodpovedat narokom kréla Ludovita II. a dnes musi zastupcu o novych dekorativnych motivoch.
zodpovedat Zelaniam zdkaznikov nemennej Premium kvality.

Velmi dobré vlastnosti cesta
- Raciondlne spracovanie

Vysoka stabilita a tolerancia kysnutia
- Bezpecna vyroba pri v3etkych spdsoboch vedenia

Vynikajuca kvalita peciva podciarkuje kralovsky charakter
- Rustikalna a chrumkava korka

- Stavnatd striedka

- Sladovo-aromaticka chut

Premium charakter znacky a peciva
- Velmi dobrd akceptécia spotrebitela
- Vysokd hodnota




