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rolada

Honey cake, alebo medové rezy su medzi spotrebitelmi stale oblubenejSim
mucnikom. Na trhu v8ak doteraz neexistoval

variant medovej rolady a z tohto dévodu po malej technologickej uprave
ponukame jedineénu prileZitost vyrobit medovu roladu zo suroviny

Sandra - MEDOVNIK

Kombinacia medového cesta s karamelovo - arasidovou naplnou
pripravenou z KARINY Arachido a masla je velmi prijemna a delikétna.
Tento cukrarsky vyrobok nesklame ani skutoCnych labuznikov.
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Odporucena receptura:

Suroviny Mnozstvo (g)
Zakladna hmota:

Sandra - MEDOVNIK 500
Voda pitna 150
Invertny cukor s medom 125
Vajcia Cerstva 50
PSeni¢nd muka hladka svetla 50

Karamelovo-araSidovy krém:

KARINA Arachido 280
Voda pitna 120
Maslo 320

Odporucéeny technologicky postup:

Zakladna hmota: suroviny zmieSame a nechdme 5 minut bobtnat.
Potom mieSame pri najnizSej rychlosti cca. 1 minutu do hladkej homogénne;j
konzistencie. Hmotu rozotrieme na pecny papier alebo foliu velkosti 60 x 40 cm.

Pecenie: pri 260°C, 5 minut pri uzatvorenom odtahu pary
(parametre su na elektrickl sadzaciu pec).

Karamelovo-arasidovy krém: KARINU Arachido zmieSame s vodou
a nechame 20 minut bobtnat. Potom premieSame, pridame makké maslo
a vy$lahame do hladkého krému.

Dohotovenie: na upeceny plat rovnomerne rozotrieme krém
a zvinieme do rolady. Po stuhnuti krajame na pozadované kusy.
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