
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
SANDRA MEDOVNÍK A KARINA MEDOVNÍK 
 
Kombináciou týchto dvoch zmesí sa pred vami otvára nekonečný svet  
variácii výrobkov s medovou chuťou a vôňou .... 
 
Čajové medové pečivo 

 
 
 
Tieto drobné kúsky sa vyznačujú dlhou trvanlivosťou a zaujímavým  
vzhľadom. Rozširujú a vhodne dopĺňajú sortiment čajového pečiva,  
sú ozdobou každej čajovej kolekcie. Pritom výroba týchto medových  
korpusov je veľmi jednoduchá.  



 
 
 
 
 
 
 
 
Odporučená receptúra: 
 

Suroviny – množstvo (g) Čajové medové 
pečivo 

Základné cesto:  
SANDRA – Medovník 1000,0 
Pšeničná múka hladná svetlá 400,0 
Vaječný tekutý obsah 165,0 
Meisterback 135,0 
Invertný cukor s medom  100,0 
Voda pitná 100,0 
Karamelová náplň:  
KARINA Medovník 1000,0 
Voda pitná 
(prevarená a vychladená na cca. 40°C) 

280,0 

Invertný cukor s medom 760,0 
Karamelová pasta 190,0 
Zuckerkulör 20,0 
Enzyma Filling 125,0 
Dekorácia:  
Montana podľa fantázie 

 


