
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Kokosky 
  
Kokosky sú tradičným a stále veľmi obľúbeným cukrárskym výrobkom.  
Ich výroba klasickou technológiou je pomerne zdĺhavá 
a náročná – najmä kvôli nutnosti nahrievania bielkovej hmoty. 
Zmes KOKOSKY odstraňuje energeticky náročné technologické 
kroky a znižuje straty pri výrobe. Zaisťuje konštantnú kvalitu výrobkov. 
 

 
 
Kompletná zmes na výrobu kokosiek! 
 
 
 
  



 

 
 
 
 
 
 
 
Odporučená receptúra: 
 

Suroviny Množstvo (g) 

KOKOSKY 1000 

Voda pitná 300 

Ovocná náplň 30 
 
 
Odporučený technologický postup: 
 
Suroviny zmiešame a necháme 5 min. napučať, potom pri strednej  
rýchlosti miešame cca. 6 min.  
Pečieme pri 180°C po dobu 20 – 22 min. s otvoreným odťahom 
pary (parametre na elektrickú sádzavú pec).  


