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Recept mesiaca

Pecivo pre vsetky zmysly!

Tekvicové peéivo s KBM-CEREAL

Pekarsky zlepsujuci pripravok s tekvicovymi jadierkami

je urCeny na vyrobu pecCiva a chleba. Konzumaciou obilnin, ktoré
su obsiahnuté v tejto zmesi (pSenica, ovos, fanové semienko,
pSeniCné a ovseneé vlocky, jamen, tekvicové jadierka) sa znizuje
riziko civilizaCnych chordb a celkovo posilfuju fudsky organizmus.

Pracovné vyhody:
- racionalne a jednoduché spracovanie
- mnohostranné moznosti spracovania

Kvalitativne vyhody:

- zodpovedajuci objem pecCiva

- makka vlacna striedka

- vysoky podiel tekvicovych jadier
- dobréa chut a véna

- vysokohodnotné pecivo
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Pecivo pre vSetky zmysly!

Odporuéena receptura:

Suroviny ‘ Mnozstvo (kg)
PSeni¢na muka 80,000
KBM-CEREAL 20,000
COMFORT D 0,500

Sol jemna 2,000
DroZdie Cerstvé 5,000
Margarin 5,000
Voda pitna, cca. 48,0001
Tekvicové jadierka (posyp) 10,000

Odporuceny technologicky postup:

Doba miesenia: 4+ 3 min.
Teplota cesta: 28 °C
Odlezanie: 20 min.
Kysnutie: 45 — 50 min.
Teplota peéenia: 260 °C
Doba pecenia: 12 — 13 min.

Spracovanie:

baly po vykysnuti vyklopit a rozdelit na delicke, tieto navih¢it, zatlacit do posypu
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tekvicovych jadierok a nechat kysnut. Vyéna Sebastovs 262
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