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“Ferrarese” so ZMES FRANCUZSKA BAGETA

PSeni¢na muka 10,000 kg
ZMES FRANCUZSKA BAGETA 0,500 kg
Olivovy olej 1,000 kg
Sol jemna 0,200 kg
Drozdie pekarske 0,400 kg
Voda pitna, cca. 4,400 |

Hmotnost spolu 16,500 kg

Doba miesenia: 6 + 6 minat

Teplota cesta: 24°C-25°C
Odlezanie: Ziadne

Navazka: 2,100 kg/30 kusov
Medzikysnutie: 20 minut

Spracovanie: staCanie do tvaru rozka
Kysnutie: 40 — 45 minat

Teplota pecenia: 230 °C, bez pary

IREKS

Doba pecenia: 15 minut (otvorit klapku po polovici celkového €asu pecenia)
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Postup spracovania: Po prvotnom nakysnuti rozdelte cesto na klonky a vytvarujte do
okruhlych tvarov. Nechajte odpocivat cca. 10 minat, nasledne zrolujte
do tvaru rozkov. Prekrizte dva rozky, stlacte v strede tak, aby vzniklo
pismeno “X”. Po vykysnuti pecte bez pary.
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