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Susienky s rozmarinom a bielou éokoladou s MELLA-COOKIES

Susienky s rozmarinom a bielou €éokoladou:

MELLA-COOKIES 1,000 kg
Maslo 0,350 kg
Rozmarin, mlety 0,002 kg
Voda, cca. 0,070 1

Kusky ¢okolady, bielej 0,150 kg
KeSu orechy 0,100 kg
Sol hrubozrnna 0,005 kg
Hmotnost spolu 1,677 kg

Doba miesenia;

Navazka:

Teplota pecenia:
Doba pecenia:
Postup spracovania:

VSetky temperované prisady, okrem kuskov Cokolady, vymiesit do
homogénneho cesta. Postupne ku koncu pridat’ kusky ¢okolady.
0,075 kg

200 °C

cca. 10 minat

Pomocou naberacky na zmrzlinu rozdelit cesto na kusky. Nahrubo
nasekat keSu orechy azmieSat s hrubozrnnou sofou. Kusky cesta
ulozit na plech vystlany papierom na pecenie, posypat orechmi
a sofou a piect.
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Pena z kozieho syra:

Slahacka 0,750 kg
Kozi syr smotanovy 0,090 kg
Sof p.p.
Korenie p.p.
Hmotnost spolu 0,840 kg
Postup spracovania: Stahagku vy$lahat do tuha a kozi syr vytrepat. Slahacku opatrne

vmiesat do masy z kozieho syru a dochutit sofou a korenim.

Slany karamel:

DREIDOPPEL BUTTERKARAMELL 0,300 kg
Sol hrubozrnna 0,010 kg
Hmotnost spolu 0,310 kg
Postup spracovania: Ohriat DREIDOPPEL BUTTERKARAMELL a zmieSat so solou.

Mnozstvo na 10 kusov:

SusSienky 20 kusov
Figy 10 kusov
Pena z kozieho syra 0,840 kg
Slany karamel 0,310 kg
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