Recept mesiaca

Vsetko, co ponukame, chuti... g

SCHOKO-LAVA KOLAC

BROWNIE trocha inak!

Americky Cokoladovy kolac s tekutym jadrom z nase;
zmesi IREKS BROWNIE.

Pracovné vyhody zmesi IREKS BROWNIE:
e Univerzalne a vSestranné moznosti spracovania

o Optimélna konzistencia cesta
e Jednoduché a spolahliva vyroba

Kvalitativne vyhody IREKS BROWNIE:
VIacny korpus typicke pre brownies
Tmava a intenzivna farba
Dlhotrvajuca Cerstvost

Silna ¢okoladova chut




Recept mesiaca

Vsetko, ¢o ponukame, chuti...

Odporiucana receptura:

Suroviny Mnozstvo (g)

Trena hmota:

IREKS BROWNIE 1000
Vajcia 400
Olej jedly 300
Voda pitnd 300
KUVERTURE 10

Odporucany technologicky postup:

Hmota:

Suroviny vymieSat pomaly do hladkej konzistencie 3-4 min. Hmotu
vloZit do vymastenej pocukrovanej formy a kisok KUVERTURE
zatlacit dovnutra.

Piect pri teplote cca. 200°C cca. 15 min.

Kolag v teplej forme podra zelania upravit.
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