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Recept mesiaca

Pecivo pre vsetky zmysly!

Cantucci s MELLA MUFFIN RUHR

Zmes MELLA MUFFIN RUHR na vyrobu lahkych, jemnych a veselych
muffinov, kola€ov a réznych variant chutnych susienok a snackov.

Jeden z nich by sme Vam chceli predstavit a to vo forme orechovych
Cantucci. Je to jednoduchy toskansky recept, ktory ocenite najma na jesen
a zimu v spojeni s varenym vinom.

Vyhody pouzitia MELLA MUFFIN RUHR:
e jednoducha a racionalna vyroba
o tekuta dobre spracovatelna hmota
e moznost vyroby do zasoby
e vyrazné kvalitativne rozdiely
e moznost roznych variacii
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Recept mesiaca

Pecivo pre vsetky zmysly!

Odporucena recepttra:

‘ Suroviny ‘ Mnozstvo (kg)
MELLA MUFFIN RUHR 1,000
Vajcia 0,400
PSeni¢na muka 0,300
Maslo 0,060
Cukor 0,060
TRISAN 0,008
Mandle 0,400
Voda pitna, cca. 5,800 1

Odporuceny technologicky postup:

Spracovatel'sky postup:

Namocit mandle a nechat ich postat asi 1 hodinu. ZmieSat' v8etky prisady okrem

mandli a mieSat na niz8ej rychlosti po dobu 1 — 2 min. Potom pridat mandle a premiesat.
Nechat zmes v chlade po dobu 1 hodiny. Odvazit 0,350 kg a vytvarovat do formy valca
o dizke 55 - 58 cm. Tento jemne zhora stlagit.

Teplota pecenia: 180-190 °C
Doba pecenia: 25 min.
Po dbkladnom vychladnuti narezat na pasy 1 - 1,5 cm.

Potom restovat pri teplote 150 — 160 °C po dobu priblizne 20 — 25 minut.
Mozno zabalit' do priehfadného celofanu, takto majd trvanlivost' aj dva mesiace.
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