Recept mesiaca

Vsetko, co pontikame, chuti...

Podomacky pripravené piskotky naplnené maslovo-pistaciovym krémom .

je kompletna zmes so suSenym vajecnym
obsahom vhodna na vyrobu gulatych piskét alebo rohli¢kov,
ktoré su zakladom na vyrobu $piciek, indianok, maslovych rohlickov atd'.

je kompletna zmes na vyrobu Sfahackovych
a maslovych krémov s prichutou pistacii. Vhodné a velmi chutné
je dohotovovanie kone¢nych vyrobkov s nasekanymi prirodnymi
pistaciami, ktoré maju rovnaky odtieri farby ako pripravené krémy.




Recept mesiaca

Vsetko, co pontikame, chuti...

Svetld hmota:

Voda pitna 150
Jadrova hmota:

Voda pitna 100
Pistaciovy krém:

Voda pitna 300
Maslo / margarin 300
Dohotovenie:

Poleva tmava 150
Olej jedly 40
Jadra pistaciové - sekané 50

Svetla hmota:
Suroviny spojit, nechat odleZat' 5 minut. Potom Sfahat pri maximalnej rychlosti
cca. 3 minaty.

Jadrova hmota:
Suroviny spojit a nechat odlezat 20 minut. Potom [ahko vmieSat do vySlahanej

svetlej hmoty. Hladkou trubickou striekat na pe¢ny papier ty€inky dlhé cca. 5 cm.

Piect pri teplote 200 °C 11 — 13 minut (podla typu pece).

Pistaciovy krém:
Karinu zmie$at' s vodou a nechat' 15 minut odlezat. Potom $lahat cca. 4 minuty.
Pridat maslo a Sfahat do hladkého krému.
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