
 
 

 

 

Chlieb a pečivo Kalifornia  

Zmes Kalifornia predstavuje veľmi variabilný základ, z ktorého  
je možné pripraviť nielen vynikajúci chlieb a pečivo, ale taktiež  
slané a sladké pľundrové výrobky. 
 

 
 

 
Výrobky zo Zmesi Kalifornia sa vyznačujú soft charakterom, veľkým  
objemom, nadýchanou striedkou a dlhou trvanlivosťou. Všetky tieto  
vlastnosti väčšina zákazníkov v súčasnosti jednoznačne preferuje.  
Veľkou výhodou je tiež veľmi prijateľná cena zmesi, ktorá z chleba  
a pečiva Kalifornia robí výrobky dostupné a obľúbené u širokej verejnosti.



 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
Odporučená receptúra: 

 
  

Suroviny 
Chlieb Kalifornia  
Pečivo Kalifornia 

Pšeničná múka hladká svetlá 100,00 

Zmes Kalifornia 20,00 

Olej jedlý 5,00 

Soľ jemná 2,50 

Droždie pekárske 4,00 

Voda pitná 60,00 

 
 
Odporučené technologické postupy: 
  
 

 Chlieb Kalifornia Pečivo Kalifornia 

Doba miesenia: 4 + 5 min. 4 + 5 min. 

Teplota cesta (o C): 26 °C 26 °C 

Zrenie cesta: 15 min. 15 min. 

Kysnutie: 40 min. 40 min. 

Teplota pečenia (o C): 240 - 210 °C 240 °C 

Doba pečenia: 30 - 35 min. 13 min . 

 

 

Pečivo Kalifornia a Chlieb Kalifornia sú pekárske výrobky s vysokým  
obsahom prirodzenej vlákniny! 

 


