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RECEPT SER¥1S IREKS

Durum-Krustenringe
s RUCKDESCHEL‘S DURUM-SAUERTEIG a STABILASE

PSeni¢na muka 8,500 kg
Hruba pSeni¢na krupica 1,000 kg
RUCKDESCHEL'S DURUM-SAUERTEIG 0,500 kg
STABILASE 0,150 kg
Sol jemna 0,200 kg
Drozdie pekarske 0,150 kg
Voda pitna, cca. 7,200 |
Hmotnost spolu 17,700 kg
Doba miesenia: 3 + 7 minut, Spiralovy miesic
Teplota cesta: cca. 27 °C

Odlezanie: cca. 30 minat

Navazka: 0,600 kg

Medzikysnutie: cca. 15 minut

Postup spracovania: Po odlezani cesto navazit a klonky spracovat do kruhu s pSeni¢nou

mukou. Po medzikysnuti klonky v strede zatlagit a koncom dole
pomucit hrubou krupicou a zatoéit do kruhu. Nasledne pomucenym
koncom nadol nechat kysnut. Na nasledujuci def klonky nechat
temperovat’ pri izbovej teplote priblizne 30 — 60 minut a piect' s parou.

Kysnutie: predizene kysnutie cez noc pri 5 °C
Teplota pecenia: 240 °C, klesajuc, s parou
Doba pecenia: cca. 30 minut
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