Recept mesiaca

Vsetko, co pontuikame, chuti...

Rez s prichut'ou hrusky

Lahky ovocny dezert s hruskovo — jablénou prichutou a vlacnym,
chutovo prijemnym korpusom sprijemni posedenie pri kave.
OsvieZi a navodi pohodovou atmosféru.

Rez je vyrobeny z osvedCenych surovin:

Sandra VARIACE - novinka v rade Sandier.

KARINA Hruska krém — stuzovac krémov a naplini s hruskovou
prichutou.

Sanelt — praskova zelatina s cukrom.

Topglanz — hotové netuhnuce zelé.

Tento rez je sice jednoduchy na vyrobu, ale prekvapi svojou
bohatou ovocnou a osviezujucou chutou.




Recept mes laca

Vsetko, co ponukame, chuti...

Odporucena receptura:

Suroviny Mnozstvo (g)
Zakladna hmota:

Tekuty vajeCny obsah 140,0
Voda pitna 80,0
Olej jedly 45,0
Naplri:

Voda pitné 50,0
Zivogigna smotana (33%) 400,0
Voda do Sanettu 42,0
Poleva:

Voda pitné 50,0
Topglanz 20,0
Voda do Sanettu 13,0

Odporucéeny technologicky postup:

Zakladng hmota:
suroviny spojit a nechat' 5 min. bobtnat. Potom mieSat' pri najniz8ej rychlosti do hladkej
a homogénnej konzistencie. Hmotu rozotriet na plat rozmerov 60 cm x 20 cm.

Pedenie:
pri 250 °C 6 — 7 min., zavrety odtah pary (parametre ako na elektr. sadzaciu pec).

Naplri:
KARINU Hruska Krém vySlahat's vodou a nechat 15 min. odlezat. Potom premieSat
a spojit' s vyslahanou Zivo€isnou smotanou. Nakoniec vmieSat teply roztok Sanettu.

Poleva:
KARINU Hruska Krém vy3lahat s vodou a nechat 15 min. odlezat.
Potom vmie8at Topglanz a teply roztok Sanettu.

Dohotoveni:

vychladnuty plat rozkrojit na dve polovice 20 cm x 30 cm. Jednu €ast vloZit' do plechu

(20 cm x 30 cm) s okrajom a naniest dve tretiny naplne. Prilozit druhy plat a zatriet zvySnu
naplf. Po vychladnuti dohotovit povrch polevou a po stuhnuti krajat na poZadované kusy.
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