
 

 

 
 
 
 
 

 
 

Pečivo s GUSTO GRANDE 
 
Pečivo s GUSTO GRANDE nie je možné popísať slovami - 
musí sa jednoducho ochutnať.  
V pečive GUSTO GRANDE sa snúbi aróma talianskych byliniek 
a korenia s výraznou chuťou tekvicových a ľanových semienok. 
Charakteristickou vlastnosťou pečiva je okrem výraznej 
chute a vône aj silná a chrumkavá kôrka, ale vo vnútri vláčna 
striedka. 
 
 

 
 
 
Zloženie zmesi GUSTO GRANDE je v skutku grandiózne:  
semená tekvice, ľanu,  sušený pšeničný kvas, sušená 
paprika, cibuľa a paradajky, bylinky a korenie, strúhaný syr  
a rastlinný (olivový) olej. 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
Odporúčaná receptúra: 
 

Suroviny  Množstvo (kg) 

Zápara: 

Tekvica 15,000 

Ľan 10,000 

Voda pitná 15,000 

Cesto: 

Pšeničná múka 100,000 

Zápara 40,000 

GUSTO GRANDE 30,000 

Olivový olej 3,000 

Droždie čerstvé 3,000 

Soľ jemná 2,200 

Voda pitná 58,000 

Syr strúhaný 15,000 

 
 
 
 
Odporúčaný technologický postup: 
 

Doba miesenia:  4 + 8 min.   

Teplota cesta:  26 – 27 °C  

Odležanie:  10 min.   

Kysnutie:  40 min.  

Teplota pečenia:  230 °C  

Doba pečenia:  14 – 15 min. 
 
 
 
 
 
 


