Recept mesiaca

Vsetko, co pontikame, chuti... 4.":5
4 EE-!“ -‘.
KOKOSOVY POHAR

Takyto rychly dezert mézete pripravit do misticiek pre svojich
hosti, aj s fubovolnym ovocim, ozdobeny kakaom,
struhanou ¢okoladou, orechmi, mandfami alebo tak ako sme
zvolili my KOKOSOM.

N&S variant je spojenie tmavého cesta prekladaného $lahackovo-
kokosovou napliiou.

SANDRA BRILANT je zmes na korpusy so sytou kakaovou farbou
a s plnou chutou a vénou Cokolady. Su v nej pouzité dva druhy
kakaa na dosiahnutie efektu tmavej farby a silnej véne a chuti.

KARINA KOKOS je kompletna zmes urena na ochutenie
a stuzenie lahkych cukrarskych krémov a naplini, ktorym dodéva
kokosovu chut a voriu.




Recept mesiaca

Vsetko, ¢o ponukame, chuti...

Odporucéana receptura:

Suroviny Mnozstvo (g)

Plat:

SANDRA BRILANT 82
Voda pitna 54
Olej jedly 15
Kokosova néplri:

KARINA KOKOS 50
Voda pitnd 50
Rastlinna $lahatka MELLA WHIP 150
Dohotovenie:

Kokos strihany 10

Odporucany technologicky postup:

Receptura na 6 poharov.

Plat:

Suroviny zmieSat, nechat odleZat 5 minat, potom kratko premieSat
a hmotu rozotriet hmotu na plech s papierom.

Piect pri teplote 210°C cca. 5 minut.

Kokosova népri:
KARINU KOKOS zmieSat s vodou a nechat odlezat cca. 15 minut.
Potom do nej zfahka zamieSat vySlahand smotanu.

Postup:
Do pohara dat striedavo plat pokrajany na kocky a kokosovu naplf.
Povrch dekorovat struhanym kokosom.
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