Recept mesiaca

Vsetko, co pontikame, chuti...

Smotanovo-jahodovy rez

Lahodny ¢okoladovy korpus zo zmesi Sandra BRILANT v spojeni
s maslovym jahodovym krémom z KARINA Jahoda nés eSte vracia
do spomienok z prezitych letnych dovoleniek.

Sandra BRILANT je zmes na korpusy so sytou kakaovou farbou
a s plnou chutou a vénou ¢okolady. Su v nej pouzité dva druhy
kakaa na dosiahnutie efektu tmavej farby a silnej vone a chuti.

KARINA Jahoda je kompletna zmes urCené na ochutenie a stuZenie
fahkych cukrarskych krémov a naplni. Vyrobky maju prijemnu chut a voru
¢erstvych jahdd a jemnu Cerveno-ruzovu farbu.




Recept mesiaca

Vsetko, co ponukame, chuti...

Odporuéena receptura:

Korpus:

Sandra BRILANT 410
Voda pitna 260
Olej jedly 70
Mix mrazeného ovocia 200
Jahodovy krém:

KARINA Jahoda 200
Voda pitna 120
Rastlinna sFahacka MELLA WHIP 200
Kysla smotana 200
SANETT 40
Voda pitna (do SANETTU) 80
Mix mrazeného ovocia 150
Dohotovenie:

TOPGLANZ 150

Odporucéeny technologicky postup:

Korpus:

VSetky suroviny zmieSat a nechat odlezat 5 minut, potom mieSat pretinacim hakom
pri najnizsej rychlosti cca. 2 minuty. Hmotu davkovat do formy 20x30 cm. Na rozotrenu
hmotu dat mrazené ovocie a piect pri teplote 170°C cca. 40 minut.

KARINU JAHODU zmie$at' s vodou a nechat odlezat 15 minat. Potom primie$at kyslu h

Jahodovy krém:

smotanu, rozmrazené ovocie, roztok SANETTU (SANETT zaliat vriacou vodou) IREKS ENZYMA, 5.1.0.
a nakoniec zfahka zamieSat vySfahan smotanu. Krém zarovnat a nechat stuhnut X‘;f,"é:ﬁ?;?:“ #
v chladnicke. SLOVENSKO

Tel.: +421 517 470 000
s Fax: +421517 716 168
Dohotovenie: ireks@ireks.sk

Po stuhnuti natriet na povrch Topglanz. www.ireks.sk

Q)
IREKS



