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Odporučená receptúra: 
 

Suroviny (kg) bez oleja s olejom bez oleja s olejom 

SANDRA KLASIK 
SVETLÁ 1,000 

 
1,000 

 
- 

 
- 

KORPUSOVÁ ZMES 
KOMPLET SVETLÁ 

- 
 
- 

 
1,000 

 
1,000 

Vajcia 0,600 0,600 - - 

Olej  - 0,080 - 0,050 

Voda pitná, cca. 0,200 0,200 0,600 0,600 

 
 
Odporučený technologický postup: 
 
SANDRA KLASIK SVETLÁ 
Zmiešať s vajcami a vodou a šľahať pri maximálnej rýchlosti 5 – 7 min.  
Olej zašľahať  zľahka až na koniec. 
Merný objem:  440 – 480 g/l (našľahaná hmota bez oleja) 
Doba pečenia:  35 – 45 min. 
Teplota pečenia: 180 °C 
 
KORPUSOVÁ ZMES KOMPLET SVETLÁ 
Zmiešať s vodou, nechať bobtnať 5 min. a potom šľahať pri maximálnej  
rýchlosti 5 – 7 min. Olej zašľahať zľahka až na koniec. 
Merný objem:  440 – 480 g/l (našľahaná hmota bez oleja) 
Doba pečenia:  35 – 45 min. 
Teplota pečenia: 180 °C 
 
 


