Recept mesiaca

Oktober 2013

Honey cake, alebo medoveé rezy su medzi spotrebitelmi stéle
oblubenejSim mucnikom. Na trhu v3ak doteraz neexistoval variant
medovej rolady a z tohto dévodu po malej technologickej uprave
ponukame jedinecnu prilezitost vyrobit medovu roladu zo suroviny
Sandra - MEDOVNIK

Kombinacia medového cesta s karamelovo — araSidovou napliiou
pripravenou z KARINY Arachido a masla je velmi prijemna a delikatna.
Tento cukrarsky vyrobok nesklame ani skuto¢nych labuznikov.
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Vietko, ¢o ponuikame, chuti...
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Odporucéena receptura:

Zakladna hmota:

Sandra - MEDOVNIK 500
Voda pitna 150
Invertny cukor s medom 125
Vajcia Cerstva 50
PSeni¢na muka hladkéa svetla 50

Karamelovo-araSidovy krém:

KARINA Arachido 280
Voda pitna 120
Maslo 320

Odporuéeny technologicky postup:

Zakladna hmota: suroviny zmieSame a nechame 5 minut bobtnat. Potom
mieSame pri najnizsej rychlosti cca. 1 minutu do hladkej homogénnej konzistencie.
Hmotu rozotrieme na pe€ny papier alebo féliu velkosti 60 x 40 cm.

Pecenie: pri 260°C, 5 minut pri uzatvorenom odtahu pary (parametre st na
elektrickl sédzaciu pec).

Karamelovo-arasidovy krém: KARINU Arachido zmieSame s vodou a
nechame 20 minut bobtnat. Potom premieSame, priddme makké maslo a
vySlahame do hladkého krému.

Dohotovenie: na upeceny plat rovnomerne rozotrieme krém a zvinieme do rolady.
Po stuhnuti krajame na pozadované kusy.
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