Recept mesiaca

Pecivo pre vsetky zmysly!

Chlieb pSeni¢no-razny 70/30
s NATURAL a FH STABIL

CHLIEB = zakladna potravina! V minulosti nekvasene, dnes kvasené.
Dedicstvo nasich predkov, uz Jezis nim nakfmil davy!

PSenic¢no-razny chlieb obsahuje najmenej 50 hmotnostnych

percent mlynskych vyrobkov zo pSenice a 10 hmotnostnych percent
mlynskych vyrobkov z raze z celkovej hmotnosti pouzitych mlynskych
vyrobkov. Tento pomer je moZné percentuéine menit.

Klasika, ktora bude chutit vZdy.

Pomocou nasich pekarskych zlepSujucich pripravkov je mozné
vlastnosti chleba zlepsit resp. uchovat ich dihSie Cerstvé.

Pekarsky pripravok FH STABIL

e predlZuje Cerstvost
e zvySuje stabilitu chleba @
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Recept mesiaca

Pecivo pre vSetky zmysly!

Odporuélena receptiira:

Suroviny ‘ Mnozstvo (kg)
PSeni¢na muka 3,500
Razna muka 1,500
FH STABIL 0,050
NATURAL = razny kvas 0,080
Sof jemna 0,100
DroZdie Cerstvé 0,150
Voda pitna, cca. 3,550

Odporuceny technologicky postup:

Doba miesenia: 6 +4 min.

Teplota cesta: 27 °C

Odlezanie: 25 min.

Navéazka: 1,150 kg

Medzikysnutie: 5 min.

Spracovanie: uzéverom nahor do pomucenych oSatiek
Kysnutie: 55 min.

Teplota peéenia: 250 °C klesajuc na 200 °C

Doba pecenia: 50 min.
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