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Pracliky s MALZPERLE CLASSIC

PSeni¢na muka 10,000 kg
MALZPERLE CLASSIC 0,300 kg
Maslo/Margarin 0,400 kg
Sol jemna 0,200 kg
Drozdie pekarske 0,300 kg
Lad 0,800 kg
Voda pitna (cca. 6 °C) 4,000 |
Hmotnost spolu 16,000 kg
Doba miesenia: 6 + 5 minat

Teplota cesta: 22°C-24°C

Odlezanie: Ziadne

Navazka: 2,100 kg/30 kusov

Medzikysnutie: cca. 30 minut

Spracovanie: pasy

Kysnutie: cca. 10 minut

Teplota pecenia: 230 °C, klesajuc, bez pary

Doba pecenia: 16 — 18 minut
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Postup spracovania: Po prvotnom nakysnuti rozdelte cesto na klonky a nechajte odlezat
cca. 10 minat. Nasledne z nich vytvarujte pasy, natiahnite ich pozdizne,
stoéte do tvaru praclika a nechajte kysnut. Po vykysnuti ich nechajte
stuhnut pri teplote -5 °C. Tesne pred dope€enim pracliky kratko
ponorte do luhu, posypte solou a okamzite pecte bez pary s otvorenou
klapkou.

VSeobecny postup: Pri praci s lGhom pouzivajte ochranné rukavice a okuliare!
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