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Recept na cca. 38 ks

Cesto:

P3eni¢na muka typ 550 10,000 kg
LIEVITO MADRE DOLCE 2,000 kg
Maslo 1,500 kg
Vajecna zmes 0,500 kg
Sol 0,180 kg
Drozdie 0,600 kg
Voda 4,500 |
Hmotnost spolu 19,280 kg
Doba miesenia: 3 + 8 minut, Spiralovy miesic
Teplota cesta: cca. 28 °C

Odlezanie: 60 minat pri cca. 30 °C

Navazka: 0,500 kg

Orechova napiln:

MELLA-NUSS 9,000 kg
Sladka struhanka 1,350 kg
Vaje€na zmes 1,350 kg
Voda 4,100
Hmotnost spolu 15,800 kg
Bobtnanie: cca. 15 minat

Navazka: 0,400 kg
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Postup spracovania: Cesto vyvalat na velkost cca. 30 x 40 cm arovnomerne potriet
orechovou napliiou. Nasledne pozdizne zrolovat, v strede narezat
a zapliest do vrko&a. Pletenku ulozit na plech vystlany papierom na
pecenie, nechat vykysnut a piect.

Kysnutie tvar. cesta: 60 — 80 minut

Teplota pecenia: 180 — 190 °C

Doba pecenia: 25 — 30 minut

Postup spracovania: l'DOI upec”;enl' pletenku potriet marhufovym dzemom a aranzovat podla
Zelania.
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