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Krupica z tvrdej pSenice 9,000 kg
LIEVITO MADRE PANE 1,000 kg
Sol 0,200 kg
Drozdie 0,120 kg
Voda, cca. 7,600 |

Hmotnost spolu 17,920 kg

Doba miesenia:
Teplota cesta:
Odlezanie:
Navazka:
Medzikysnutie:
Postup spracovania:

Kysnutie tvar. cesta:
Teplota pecenia:

Doba pecenia:

4 + 8 minut, Spiralovy miesic

26 - 27°C

30 — 40 minut

cca. 0,650 kg

5 minat

Po odlezani kusy cesta navazit, zaoblit a pozdizne spracovat. Po
kysnuti tvarovaného cesta piect’ s parou.

60 minat pri 30 °C a 80 % relativnej vihkosti, pripadne mozu byt klonky
vedené pri 5 °C teplote pomocou spomaleného kysnutia

230 °C, s parou
5 minut pred koncom pecenia otvorit odtah

cca. 35 minat
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