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CONGRATULATION
Orechové krekery s IREKS SEEDS & GRAINS

Orechové krekery:

IREKS SEEDS & GRAINS 10,000 kg
BACKEXTRAKT 0,800 kg
Mandle, blanSirované 2,500 kg
Vlasské orechy sekané 1,000 kg
Lieskové orieSky sekané 2,500 kg
Sof 0,220 kg
Voda, cca. 9,500 |
Hmotnost spolu 26,520 kg
Doba miesenia: 10 minat, pomaly

Teplota cesta: 27°C-28°C

Odlezanie: 10 minut

Navazka: 0,800 kg (na plech 80 cm x 60 cm)
Medzikysnutie: Ziadne

Spracovanie: krekery

Teplota pecenia:
Doba pecenia:
Postup spracovania:

140 °C, s otvorenym odtahom

cca. 60 minut (teplota jadra: 98 °C)

Po vymieseni cesto rozvalat medzi dvomi papiermi na pecCenie na
hribku 2,6 mm. Pomocou vykrajovacky vykrojit kisky s priemerom
5 cm. Nasledne posypat’ pozadovanym topingom a piect’ s otvorenym
odtahom.
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Avokadovy krém:

RECEPT SER¥ 1S

Avokado 0,200 kg
Mascarpone 0,050 kg
Limetkova Stava p.p.
Sof p.p.
Korenie p.p.
Hmotnost spolu 0,250 kg

Postup spracovania:

Mnozstvo na 10 kusov:
Orechové krekery
Avokadovy krém
Hruska, platky

Maliny

Prosuto
BACKEXTRAKT

Jedlé kvety

Praskajuci prasok

)
IREKS

Avokado rozpolit, odstranit’ kdstku a lyZicou oddelit’ duzinu od Supky.

Pridat mascarpone a vidlickou popucit na pyré. Dochutit’ limetkovou

Stavou, solou a korenim.

30 kusov
0,250 kg
0,150 kg
0,150 kg
10 platkov
0,015 kg
0,005 kg
0,010 kg
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