Recept mesiaca

VSetko, co pontkame, chuti...

Brownie mix — bezlepkovy

Brownies tak, ako ich milujeme — s velmi intenzivnou a prijemnou
kakaovou chutou.

Pracovné vyhody:
e Univerzalne a vSestranné moznosti spracovania

e Optimalna konzistencia cesta
e Jednoducha a spolahliva vyroba

Kvalitativne vyhody:
o VI&cny korpus typické pre brownies
e Tmava a intenzivna farba
e Dlhotrvajuca Cerstvost
e Silna Cokoladova chut




Recept mesiaca

Vsetko, ¢o pontkame, chuti...

Odporucena receptura:

Suroviny Mnozstvo (g)

Brownie mix — bezlepkovy 1500,000
Vajcia 112,000
Olej jedly 240,000
Voda pitné 285,000
VlaSské orechy 200,000

Odporuceny technologicky postup:

Hmota: suroviny okrem vlasskych orechov zmieSat a Slahat
pri strednej rychlosti cca. 3 min. PrimieSat orechy a davkovat
do formy vyloZenej pe¢nym papierom 60 x 20 cm.

Pecenie: pri 180 °C, 35 - 40 minut (podra typu pece).
Technologicky postup: cca. 1 min. pred dopeéenim posypat

struhanou Cokoladou. Nechat vychladnut a krajat so suchym
studenym pilkovym noZom na kusky rozmerov 8 x 3 cm.
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