Recept mesiaca

Vsetko, ¢o pontikame, chuti...

OVOCIE V ZELE

Ovocie v zelé je produkt ziskany z vysoko kvalitnych celych
plodov ovocia s pridavkom cukru a inych prisad ponorenych
do priehfadného gélu.

Suroviny pouZité na vyrobu tychto produktov nie su geneticky
modifikované a neobsahuju neziaduce farbiva.

Obsah ovocia je min. 60%. Jedna sa o termostabilny produkt,
ktory je vhodny na pinenie, ale aj na povrchovu dekoréciu.

Je mozné ho pouZzit na vyrobu chutnych zékuskov,

ako plnku pri kysnutych cestach, na plnenie

croissantov, na zdobenie zmrzlin, na pripravu palaciniek
a wafli, ... a existuje mnoho dalSich moZnosti vyuZitia.

V produktovej rade firmy IREKS ENZYMA, s.r.o. sa
nachadzaju tieto ovocné variacie:

Visne v zelé
Maliny v zelé
Broskyne v zelé

Cierne ribezle v zelé (D



Recept mesiaca

Vsetko, o pontkame, chuti...

Makovy rez s viSnami

Korpus:

Korpusova zmes KOMPLET svetla 250,000
Voda pitna 150,000
Makova napli TREND 50,000
VISNE V ZELE 400,000
Népln:

KARINA Visia Krém 165,000
Voda pitné (do KARINY) 80,000
Mella Whip 330,000
Voda pitna (do Mella Whip) 150,000
Sanett 25,000
Voda pitna (do Sanettu) 50,000
Dohotovenie:

Poleva Enzyma tmava 100,000
Olej 20,000

Odporuceny technologicky postup:

Hmota: suroviny spojit a nechat cca. 5 minut bobtnat. Potom mie$at pri
najpomalSej rychlosti do hladkej a homogénnej konzistencie cca. 0,5 — 1 min..
Hmotu rozotriet na peCny papier 30 cm x 20 cm.

Pecenie: pri 180 °C, cca. 30 minut.

Napln: KARINU Vi$na krém zmieSat s vodou a nechat cca. 10 min. odlezat.
Potom ju premiesat a spojit s vySlahanou Mella Whip, nakoniec fahko vmieSat
vopred nahriaty roztok Sanettu s vodou (nahriat na teplotu cca. 60 °C).

Technologicky postup: do 2/3 krému vmieSat Visne v Zelé a rozotriet ho na povrch
makového korpusu. Na neho rovnomerne rozotrieme zvySnu Cast néplne a nakoniec
vychladnuty potiahnut vopred nahriatu Polevu Enzyma tmava.

IREKS ENZYMA, s.r.0.
Vyina Sebastova 262
080 06 Presov
SLOVENSKO

Tel.: +421 517 470 000
Fax: +421 517 716 168
ireks@ireks.sk
www.ireks.sk

D
IREKS



