Recept mesiaca

Pelivo pre vietky zmysly!

Jil 2013

RUSTIKANO

V dnednej uponahlanej dobe je velmi ndro¢né objavit na trhu
vyrobky, ktoré by Cerpali z remeselnej tradicie nasich predkov.
Vynimky vSak potvrdzujd pravidlo, a preto ochutnajte skvely
chlieb zo zmesi RUSTIKANO. Zmes RUSTIKANO obsahuje
aj repkovy lecitin a to presne 2 % Cistého lecitinu na muku.

Nie v8etko tradiéné je zastarané. Kombinéciou tradicie
a modernych trendov vznikol neodolatelny a unikatny
Chlieb a Bageta Rustikano!
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Recept mesiaca

Pecivo pre vietky zmysly!
Jul 2013

Odporucena receptura:

Suroviny (kg) Chlieb / bageta
P3eni¢na muka chlebova 60,000
RaZzna muka chlebova 40,000
RUSTIKANO 15,000
Drozdie Cerstvé 2,500
Sol' jemna 2,200
Voda pitnd, cca. 90,000

Odporuéeny technologicky postup:

Chlieb Bageta
Doba miesenia: 6 + 4 min. 6 + 4 min.
Teplota cesta: 26 -28°C 26 -28°C
Odlezanie: 20 min. 20 min.
Kysnutie klonkov: 50 min. 40 min,
Teplota pecenia: 240 - 200°C 240 - 200°C
Doba pecenia: 50 min. 20 min.
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IREKS ENZYMA, s.r.0.

Vysna Sebastova 262 .

080 06 Presov Q
SLOVENSKO

Tel.: +421 517 470 000
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