T

,Pismenkova torta“

s MELLA-MURB a MELLA-BOURBON-VANILLEKREM

Trené cesto:

Lot RECEPT SERVIS

)
IREKS

MELLA-MURB 2,000 kg

Maslo 0,800 kg

Vaje¢na zmes 0,200 kg

Hmotnost spolu 3,000 kg

Doba miesenia: 3 + 1 minuta, Spiralovy miesi¢

Postup spracovania: Suroviny spracovat na homogénne cesto a nhechat poriadne

vychladnut. Krehké cesto rozvalkat na hrabku 3 mm, vykrojit

pozadované Cisla a piect.
Teplota pecenia: 190 — 200 °C

Doba pecenia: 10 — 15 minat, v zavislosti na velkosti

Vanilkovo-ovocny krém:

MELLA-BOURBON-VANILLEKREM 0,300 kg
Slahagka 0,750 kg
DREIDOPPEL KONDITOREIPASTE
GRANATAPFEL/ERDBEERE 0,050 kg
Mlieko 0,7501
Hmotnost spolu 1,850 kg

Doba Slahania: 1 minata
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Postup spracovania: Vsetky prisady spolu vySlahat pri vysokej rychlosti. Vychladené cesto
potriet vanilkovo-ovocnym krémom, navrstvit na seba a dekorovat
podla Zelania.
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