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CONTINENTAL

Ranajkové pecivo s CASTANOCE

Ranajkové pecivo:

PSeni¢na muka 5,000 kg
CASTANOCE 5,000 kg
PURBACK 1856 0,200 kg

Sof 0,210 kg
Drozdie 0,250 kg
Voda, cca. 6,200 |
Hmotnost spolu 1,860 kg
Doba miesenia: 4 + 6 minut

Teplota cesta: 24°C-26°C

Odlezanie: 10 minut

Navazka: 2,400 kg/30 kusov

Medzikysnutie: 25 minut

Spracovanie: podlhovasté s okrahlymi koncami
Kysnutie tvar. cesta: cca. 40 minut

Teplota pecenia: 235 °C, klesajuca to 220 °C, s parou
Doba pecenia: cca. 22 minut

Postup spracovania: Po vykysnuti cesto odvazit do bochnikov a nechat kysnuat. Potom

rozdelené bochniky zlahka vytvarovat. Poprasit raznou mukou
a nechat lezat cca. 10 minut. Potom tvarovat' v raznej muke, pritlacit
viac v strede a vytvarovat okruhle konce. Klsky tvarovaného cesta
poukladat a nechat’ kysnut. V % kysnutia klonky otoCit' a intenzivne
piect s parou.

IREKS ENZYMA, s.r.0. | Vysna Sebastova 262 | 080 06 Presov | SLOVENSKO | Tel.: +421 517 470 000 | Fax: +421 517 716 168 | ireks@ireks.sk | www.ireks.sk



[ TASTE |
CON
FUSION

by IREKS =—

Krémovy ov¢éi syr:

D
RECEPT SERVIS IREKS

Feta z ovCieho syru 0,130 kg
Turecky smotanovy jogurt 0,070 kg
Paradajkovy pretlak 1CL
Cesnak, pretlaceny p.p.
Paprika mleta p.p.
Hmotnost spolu 0,200 kg

Postup spracovania:

Mel6novo-méatovy Salat:

Do misky dat fetu ajogurt. Pridat paradajkovy pretlak, Cerstvo
pretlaceny cesnak a zmieSat. Dochutit mletou paprikou podla potreby.

Melén Cerveny 0,250 kg
Melon zity 0,250 kg
Tequila 0,0201

Limetkova Stava 0,0101

Sol p.p.
Mata p.p.
Hmotnost spolu 0,530 kg

Postup spracovania:

Mnozstvo na 10 kusov:
Pecivo

Krémovy ovci syr
Uhorka
Melonovo-matovy Salat
Slanina, opecena

Feta z ov€ieho syra

Cili viakna
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Meldny prekrojit na polovice a rezackou vyrezat poloviéné gulky. Na
dresing zmieSat tequilu a limetkova Stavu a dochutit Stipkou soli.
Melénové gulky zaliat dresingom a nechat odstat cca. 1 hodinu.
VmieSat nakrajani matu na jemné pruzky.

10 kusov
0,200 kg
0,150 kg
0,500 kg
0,200 kg
0,050 kg

p-p.
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