Recept mesiaca e

Vsetko, co ponukame, chuti... g4

OVOCNY POHAR

... navrat do minulosti inovativnym spésobom ...

Tento druh zakuska je znamy este z Cias minulych,
ked vo vitrinach cukrarni sa tycili krasne ovocné pohare
so Slahackou.

Na&s variant so zaujimavym efektom na obohatenie
sladkych pultov je krasny na pohlad a piny v chuti.

SANDRA BRILANT je zmes na korpusy so sytou kakaovou farbou
a s plnou chutou a voriou ¢okolady. Su v nej pouzité dva druhy
kakaa na dosiahnutie efektu tmavej farby a silnej vone a chuti.

KARINA JAHODA je kompletnd zmes urCené na ochutenie
a stuzenie lahkych cukrarskych krémov a naplni. Vyrobky
maju prijemnu chut a voriu Cerstvych jahdd a Cerveno-ruzovu farbu.




Recept mesiaca

Vsetko, ¢o ponukame, chuti...

Odporiucana receptura:

Suroviny Mnozstvo (g)

Plét:

SANDRA BRILANT 82
Voda pitna 54
Olej jedly 60
Jahodova naplri:

KARINA JAHODA 50
Voda pitnd 50
Rastlinna $lahacka MELLA WHIP 150
MALINY V ZELE | 200
Dohotovenie:

RASPELSCHOKOLADE (strihana ¢okolada) ’ 10

Odporiucany technologicky postup:

Recepturana 6 poharov.

Plat:

Suroviny zmieSat, nechat odleZat 5 minat, potom kratko premieSat
a hmotu rozotriet hmotu na plech s papierom..

Piect pri teplote 210°C cca. 5 min(t.

Jahodovy krém:
KARINU JAHODA zmieSat s vodou a nechat odleZat cca. 15 minit.
Potom do nej zfahka zamieSat vySlahant smotanu.

Postup:
Do pohéra dat striedavo plat pokrajany na kocky, jahodovu néplri
a maliny v Zelé. Povrch dozdobit' s Raspelschokolade.
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