Recept mesiaca

Vsetko, co ponukame, chuti...

Jogurtovy rez s jablkom

Tieto dvojfarebny zakusok je vyrobeny z trenej hmoty z vyrobku
Sandra VARIACE, tato zmes predstavuje tazsiu a mokrejSiu formu
trenej hmoty.

Biela naplf je pripravena zo zakladnej zmesi KARINA Basic Milk.
Krémy z tejto zakladnej zmesi sa v hotovych vyrobkoch kombinuju
este s krémami pripravenymi z ostatnych druhov KARIN, kde
Basic Milk svojou jemne mlie¢nou chutou podporuje a zvyraznuje
chute jednotlivych vyrobkov.

Na prvej vrstve treného cesta je pripravena jablkova napln
z termostabilnych varenych kociek s cukrom vo forme hotove;
jablkovej naplne pod nazvom Zlaté jablko.




Recept mesiaca

Vsetko, co ponukame, chuti...

Odporuéena receptura:

Platy:

Sandra VARIACE 250
Vajcia 140
Voda pitna 80
Olej jedly 45
Jogurtova napln:

KARINA Basic Milk 195
Voda pitna (do KARINY) 100
Smotana na $lahanie 195
Jogurt biely 195
Sanett 17
Voda pitna (do Sanettu) 34
Jablkova napln:

Zlaté jablko 750
Sanett 30
Voda pitna (do Sanettu) 60
Dohotovenie:

Skorica

Odporuéeny technologicky postup:

Platy: vSetky suroviny zmie$at a nechat cca. 5 minut odlezat. Potom mieSat
pretinackou 1-2 min. Davkovat na plech vyloZzeny pecnych papierom 60x20 cm
a piect pri teplote 200 °C, cca. 7 min(t.

Jogurtova naplri: KARINU Basic Milk zmieSat s vodou a nechat cca. 15 min. odlezat,
potom Slahat 3 min. pri najvysSej rychlosti. PrimieSat jogurt a pripraveny roztok Sanettu
(zaliaty hortcou vodou) a nakoniec zfahka zamie$at vySlahanu Sfahacku.

Jablkova naplri: pripraveny Sanett zmieSat so Zlatym jablkom a davkovat na plat.
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