Recept mesiaca

Vsetko, ¢o pontikame, chuti...

Jahodova pyramidka

Lahodny ¢okoladovy korpus zo zmesi Sandra BRILANT v spojeni
s maslovym jahodovym krémom pripomina letnu jahodovu sezénu.

Sandra BRILANT je zmes na korpusy so sytou kakaovou farbou
a s plnou chutou a vénou Cokolady. Su v nej pouzité dva druhy
kakaa na dosiahnutie efektu tmavej farby a silnej vone a chuti.

KARINA Jahoda je kompletna zmes ur€ena na ochutenie Bl '
a stuzenie [ahkych cukrarskych krémov a naplni. Vyrobky ¥ Ty
maju prijemnu chut a véiu Cerstvych jahdd a Cerveno-ruzovu farbu. A




Recept mesiaca

Vsetko, ¢o pontikame, chuti...

Odporucena receptura:

Sandra BRILANT 450,000
Voda pitné 290,000
Olej jedly 80,000
Jahodovy krém:

KARINA Jahoda 500,000
Voda pitna (do KARINY) 250,000
Maslo 250,000
Dohotovenie:

Cukrarenska poleva tmava (riedend) ’ 250,000

Odporuceny technologicky postup:

Hmota: suroviny spojit a nechat cca. 5 minut bobtnat. Potom mieSat
pri najpomalSe;j rychlosti do hladkej a homogénnej konzistencie cca. 1 min..
Hmotu rozotriet na peCny papier 60 cm x 40 cm.

Pecenie: pri 180 °C, cca. 20 minat

Jahodovy krém: KARINU Jahoda zmieSat' s vodou a nechatcca. 15 min. bobtnat.
Potom ju premiesat a vySlahat s maslom do hladkého krému.

Technologicky postup: na tmavy plat 20x30 cm rozotriet Jahodovy krém (320 g).
Potom krajat na Styri pasy (18x7 cm), Po zarovnani bokov krémom (250 g) na kazdy
pas nastriekat hladkou trubickou €. 14 tri pruhy v tvare pyramidky (400 g).

Nechat zatuhnut v chlade a potom kazdy zvlast potiahnut tmavou polevou

a po zatuhnuti polevy kréjat poZadované kusy.
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