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Pivny chlieb zo zmesi BIERVIT ma Stavnatu striedku a vyborne chuti.
BIERVIT je pekarska zmes urcena na vyrobu Specialnych chlebov,

je vhodna i na vyrobu peciva. VSetky vyrobky maju charakteristicku
vonu po pive.

Pivovarské kvasnice — vedlajSi produkt ziskany pri vyrobe piva - je

jednobunkovy rastlinny mikroorganizmus bez chlorofylu. Predavaju sa ako
potravinovy doplnok, u ktorého su zdéraznené tieto benefity: prirodny zdroj
vitaminov (predovsetkym vitaminy skupiny B), enzymov, minerélnych latok,
stopovych prvkov a ostatnych bioaktivnych latok, zdroj dusikatych latok

(obsah vSetkych esencialnych aminokyselin) a glycidov, predovSetkym glykogénu.
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Odporucena receptura:

Suroviny Pivny chlieb
PSeniéna muka hladka svetla 50,00
RaZna muka chlebova 40,00
BIERVIT 10,00
NATURAL = razny kvas 2,50
FH Stabil 1,00
Sol jemna 2,25
DroZdie pekarske 2,00
Voda pitna 65,00

Informécie o vyrobku:

= BIERVIT je kombinaciou raznej, pSenicnej a jacmennej muky,
ktorych chutové vlastnosti st doplnené o zmes korenia.

= Pivny chlieb vyrobeny zo zmesi BIERVIT je preukazatelne
zdrojom prirodzenej viakniny: 100 g chleba obsahuje 5,2 g celkovej
vlakniny.

= Pivny chlieb je zdrojom vitaminu B12: 100 g tohto chleba
obsahuje 2,5 g vitaminu B12, ¢omu zodpoveda 100% odporucane;
dennej davky.

= Pivny chlieb je preukazatelne s nizkym obsahom tuku: 100 g tohto
chleba obsahuje len 1,0 g tuku.
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