Recept mesiaca

Vsetko, co pontuikame, chuti...

Lahky ovocny zékusok s chutou jemného, krémového Cerstvého syra
Marscarpone pochadzajuceho z Lombardie.

Pozostava netradi¢ne z platu ¢okolady od spodu, na ktor( nadvazuje
korpusovy plat zo a krémy pripravkov firmy
DREIDOPPEL z rady a to konkrétne auz
dlho a davno obltubeného rastlinného krému :




Recept mesiaca

Vsetko, co ponukame, chuti...

Odporucena receptura:

Korpus:

Voda pitna 0,100 |
Vajcia 0,300
Krém:

Voda pitna 0,100 |
Voda pitna 0,400 |
Rozvar:

Voda pitna (prevarena 30°C) 0,1501
Dohotovenie:

Cokolada (plat zo spodu) 0,150

Odporucéeny technologicky postup:

Roladovy korpus:
VSetky suroviny spojit a Sfahat 7 minat pri max rychlosti, rozdelit na dva pe¢né
papiere, rozmer 20 x 60 cm.

Krém:

Srahacku MELLA WHIP vy$lahat do polo tuha, pridat vodu, doélahat a pridat

FOND ROYAL MASCARPONE s vodou. IREKS ENZYMA, s.r.0.

Vysna Sebastova 262

. 080 06 Presov

Postup plnenia: SLOVENSKO

1. Plat zospodu natriet okoladou a otocit Tel.: +421 517 470 000

2. Na plat natriet 3 karty Mascarpone krém frae’;’sgﬁgkiykﬂs I

3. Dat dalSi plat a poliat ho rozvarom www.ireks.sk

4. Natriet zvySok krému Mascarpone
5. Ked stuhne, dohotovenie Topglang
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