Recept mesiaca —

Vsetko, co ponukame, chuti... g i

PUDINGOVY KOLAC S VISNAMI

Podla zdravého rozumu je pre nase telo najlepsie stravovat
sa sezonne. Co to znamena? Celkom jednoducho

si pochutnavat na dobrotach, ktoré nam v to dané roéné
obdobie prinaSa nasa priroda.

Ako napr. visne dozrievajuce ako jedno z prvych.
Nechajte sa inSpirovat’ nasim visfiovym zakuskom z naSich
surovin, ktoré Vam ulahcia pripravu krehkého cesta.

Korpus kolaca je vyrobeny z kompletnej ZMESI NA
LINECKE CESTO, ktora pri spravovani Setri Cas a pracu.




Recept mesiaca

Vsetko, co ponukame, chuti...

Odporiucana receptura:

Suroviny ‘ Mnozstvo (g)
Linecké cesto:

ZMES NA LINECKE CESTO 325
Maslo 130
Voda pitna 50
CREME VENEZIA 200
Voda pitnd 500
VISNE V ZELE 250
Mrvenica:

ZMES NA LINECKE CESTO 220
Maslo 110

Odporucany technologicky postup:

Krehké cesto:

Suroviny spojit a vypracovat hladké cesto, vyvalkat a vlozit na plech
vylozeny pe¢nym papierom 20x30cm.

Na cesto rozotriet vanilkovy puding, na ktory dat viSne a zasypat mrvenickou.

Piect pri teplote 175°C cca. 60 mindt.
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