BLA/\%}V
OIR

RECEPT SERVIS

Francuzske pec€ivo s PRIMAT

PSeni¢na muka 10,000 kg
PRIMAT 0,150 kg
Sol jemna 0,200 kg
Drozdie pekarske 0,300 kg
Voda pitna, cca. 5,500 |

Hmotnost spolu 16,150 kg

Doba miesenia:
Teplota cesta:
Odlezanie:
Navazka:
Medzikysnutie:
Spracovanie:
Kysnutie:
Teplota pecenia:

Doba pecenia:

3 + 6 minat
22°C-24°C
Ziadne

1,950 kg/30 kusov
15 minut
podlhovasty tvar
70 minat

230 °C, s parou

18 minut
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Postup spracovania: Po prvothom nakysnuti rozdefte cesto na klonky pomocou
oddelovaca/formovaca cesta a vyformujte podlhovasté tvary. Po
odlezani cca. 5 minut ich premiestnite do stroja na rolovanie rozkov.
Po zrolovani ich uloZzte spojom nadol a nechajte vykysnut. Pred
peCenim narezte prieCne a pecte s trochou pary.
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