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Dekorativny chlieb
s CRAFT-MALZ a LIEVITO MADRE PANE

Polis:

P3eni¢na muka Typ 550 2,000 kg
CRAFT-MALZ 1,000 kg
Drozdie 0,020 kg
Voda 3,000 |
Hmotnost spolu 6,020 kg
Doba miesenia: cca. 6 minut pomaly

Teplota cesta: 22-24°C

Doba odstatia: 4 hodiny pri izbovej teplote, dalSie skladovanie v chladnicke
Cesto:

Polis 6,020 kg
P3eni¢na muka Typ 550 6,000 kg
Razna muka Typ 1150 2,000 kg
LIEVITO MADRE PANE 1,000 kg
Sof 0,220 kg
Drozdie 0,100 kg
Voda, cca. 4,200 |
Hmotnost spolu 19,540 kg
Doba miesenia: 4 + 5 minat, Spiralovy miesic
Teplota cesta: 25-26°C

Odlezanie: ca. 60 minat
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Navazka:
Medzikysnutie:

Postup spracovania:

Kysnutie tvar. cesta:

Teplota pecenia:

Doba pecenia:

D
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1,200 kg

Ziadne

Po odlezani cesto navazit a jemne zaoblit. Ulozit koncom nahor do
koSikov a nechat vykysnut cez noc. Pri plnom vykysnuti ulozit na

sadzaci pas, povrch chleba dekorativne narezat apo dalSich
5 minutach piect’ s parou, po 2 minutach otvorit’ odtah.

ceznoc pri5°C
240 °C, klesajuc, s parou
cca. 60 minut
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