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Recept mesiaca

Pecivo pre vsetky zmysly!

Tento najstarsi druh obradného peciva zo sladkého kysnutého
cesta zdobi poCas Velkej Noci sviato¢né stoly mnohych doméacnosti.
DdleZité krestanské sviatky si bez mazanca ani nevieme predstavit!

Tento rok sme ho pre Vas pripravili z pekarskej zmesi
— pekarsky pripravok na vyrobu jemného
kysnutého peciva soft.
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Odporuéena receptiira:

Suroviny ‘ Mnozstvo (v %)
PSeniéna muka 10,000
Maslo 1,500
Vajcia celé 1,500
Cukor krystal 0,800
Drozdie Cerstvé 3,600
Voda pitna, cca. 45,000 |
Sultanky, umyté *) 4,000
Mandle, sekané, prazené *) 2,000

*) pridat na konci miesenia

Odporuceny technologicky postup:

Doba miesenia: 2+ 7 min.
Teplota cesta: cca. 27 °C
Odlezanie: cca. 15 min.
Navazka: 0,500 kg
Medzikysnutie: 15 min.
Spracovanie: okruhly tvar
Kysnutie: 40 - 45 min.
Teplota pecenia: 190 °C
Doba pecenia: cca. 30 min.
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