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MELLA-HT-EXTRA

SOFT pozitok extra triedy!

Viynikajuca jemnost a Cerstvost

Prispdsobené poziadavkdm modernych pekarni
Prvotriedne vlastnosti cesta

Optimélne vyladené zlozenie surovin

Flexibilné pouZzitie
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Pecivo pre vsetky zmysly! _

April 2013

Odporucena receptura:

Kysnuty Mini briosky, Plundrové
Suroviny (kg) | pletenec,uzol,rozok, briogkovy peiva

Zemla pletenec
PSeni¢na mika 10,000 10,000 10,000
MELLA-HT-EXTRA 2,000 2,000 2,000
Margarin/maslo 1,500 2,500 0,800
Vajcia 1,000 3,000 0,500
Cukor krystal 0,700 1,000 -
Drozdie Gerstvé 0,700 0,600 0,600
Voda pitna, cca. 41001 2,000 | 4,900 |
Tazny margarin na ] - 0,250 kg /
prekladanie 1 kg cesta

Odporuceny technologicky postup:

Doba hnetenia: 6+ 2 min. 2+ 8 min. 3+ 3 min.
Teplota cesta: 27 °C 28 °C 15-18°C
Odlezanie: 15 min. 28 min. 15 min.
Teplota pecenia: 40-50°C 40 °C 20°C
= pod teplotou pecenia bezného peciva = — '“°]_?lf]
Doba pecenia: 15 — 30 min. 15-30 min. 15 min. v
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