
 

 
 
 
 

 
ARANKA JR 
 
 
Sladená a upravená kompletná jadrová zmes na výrobu jadrových rožkov 
a tyčiniek. K zmesi sa pridáva iba voda. Skracuje sa tým nielen čas prípravy 
hmoty, ale taktiež čas pečenia, po ktorom nie sú rožky prilepené na pekársky 
papier a majú dobrú vláčnosť. 
 
 

 
 
 
Produkty z tejto zmesi patria do skupiny trvanlivých cukrárskych. 
Je možné ich vyrábať v rôznych veľkostiach a tvaroch podľa vlastnej fantázie.  
 
  



 

 
 
 
 
 
 
 
 
Odporučená receptúra: 
 

Suroviny Množstvo (g) 

ARANKA JR 1000 

Voda pitná   250 
 
 
Odporučený technologický postup: 
 
 
Zmes ARANKA JR zmiešame s vodou a necháme 5 min. napučať.  
Potom miešame pri najnižšej rýchlosti po dobu 2 min. do homogénnej 
konzistencie. 
Odporučená teplota pečenia je 190˚C po dobu 12 min. (podľa typu pece). 


