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KARINA MOCCACINO

Kavové zrno je vyrobok s vyraznou a lahodnou chutoukavy,
ktory ziskal oblubu mnohych generécii.

Teraz prichadza KARINA Moccacino, ktora velmi zjednodusuje
jeho vyrobu.

Vyhody pouzitia KARINA Moccacino pri vyrobe Kavového zrna:
- odpada proces varenia pouzitych surovin a nasledného
chladenia krému
- dochadza k podstatnej Uspore energie a technologického
¢asu vyroby
- e zaistena vzdy konstantna a prvotriedna kvalita vyrobku
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Odporucena recepttira Kavového zrna:

Suroviny — mnoZstvo (g) Kavové zrno
Kavovy krém:

KARINA Moccacino 1100,0
Voda pitné 340,0
Enzyma Filling 250,0
Modelovacia hmota:

Montana 1730,0
Voda pitna 270,0
Tuk rastlinny 100% 90,0
Dohotovenie:

Tukova poleva Spezial Dunkel 400,0
Olej jedly 80,0

Odporucena receptura Kavového dezertu:

Suroviny — mnoZstvo (g) Kavovy dezert
Tmava hmota:

Sandra BRILANT 540,0
Voda pitna 360,0
Olej jedly 100,0
Kavovy krém:

KARINA Moccacino 70,0
Cukor krupica 20,0
Voda pitné 30,0
Maslo 210,0
Modelovacia hmota:

Montana 380,0
Voda pitné 60,0
Tuk rastlinny 100% 20,0

Ina lepsSia chut’ kavy — s KARINOU Moccacino ziadny problém!
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