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Paveé s LIEVITO MADRE PANE
a IREKS-DINKEL-KARAMELLMALZ

PSeni¢na muka typ 550 7,500 kg

RazZna muka typ 1150 1,500 kg

LIEVITO MADRE PANE 1,000 kg

IREKS-DINKEL-KARAMELLMALZ 0,150 kg

Rastlinny olej 0,100 kg

Sof 0,220 kg

Drozdie 0,150 kg

Voda 7,500 |

Hmotnost spolu 18,120 kg

Doba miesenia: 4 + 6 minut, Spiralovy miesic

Teplota cesta: cca. 26 °C

Odlezanie: 60 minat

Navazka: 0,400 kg

Medzikysnutie: Ziadne

Postup spracovania: Po odlezani klonky vytvarovat do tvaru ,Pavé” a ulozit na kysnutie. Po
kysnuti tvarovaného cesta narezat' a piect s parou.

Kysnutie tvar. cesta: 60 minat

Teplota pecenia: 240 °C, klesajuc na 220 °C, s parou

Doba pecenia: cca. 30 minut

IREKS ENZYMA, s.r.0. | Vy3na Sebastovd 262 | 080 06 Presov | SLOVENSKO | Tel.: +421 517 470 000 | ireks@ireks.sk | www.ireks.sk



