COLO recert servis | |REKS

Recept nacca. 50 ks a 22 cm @

Hmota na krize:

P3enicna muka Typ 550 1,000 kg
Shortening 0,300 kg
Voda 0,750 |
Hmotnost spolu 2,050 kg
Postup spracovania: VSetky prisady kratko do hladka vymiesat.
Cesto:

PSeni¢na muka Typ 550 10,000 kg
LIEVITO MADRE DOLCE 2,000 kg
Maslo/Margarin 1,500 kg
Vajecna zmes 1,000 kg
Cukor 0,500 kg
Zmes korenia 0,100 kg
Sof 0,180 kg
Drozdie 0,700 kg
Mlieko, cca. 4,500 |
Hrozienka* 3,000 kg
Pomaran&ova/citronova kora* 0,750 kg
Hmotnost spolu 24,230 kg

* Prisady pridat v druhej dobe miesenia.
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TIME &>

1. Doba miesenia: 2 + 6 minuat, Spiralovy miesi¢

2. Doba miesenia: 4 minaty pomaly

Teplota cesta: cca. 28 °C

Odlezanie: 30 minuat

Navazka: 1,800 kg/30 ks

Medzikysnutie: 20 minat

Postup spracovania: Po medzikysnuti cesto rozdelit na 30 ks, zaoblit aulozit do
vymastenych kruhovych foriem. Pri % kysnutia potriet vajickom, natriet
kriz a piect.

Kysnutie tvar. cesta: cca. 90 minat

Teplota pecenia: 190 — 200 °C

Doba pecenia: 17 — 20 minat
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