Recept mesiaca

Vsetko, ¢o ponukame, chuti...

RIBEZLOVA TORTA

Zaujimavostou sviezej ovocnej torty je jej neobvyklé cesto
zo suSenych vajecnych bielkov v zmesi EIEUNMIN v netradiChom
spojeni s lieskovymi orechmi.

Zakladom sviezej ovocnej naplne je kombinacia Sfahacky,
ktora je stuzena stuzovacom z rady KRENMSTABIL a ochutena
ovocnou napln typu Zele z ciernych ribezll,




Recept mesiaca

Vsetko, ¢o ponukame, chuti...

Odporucené receptury:

Platy:

Voda pitna 200
KryStalovy cukor 200
Lieskové orechy mleté 200
Hladké muka 50
Kakao 5
Napln:

Voda pitna 60

Odporucéeny technologicky postup:

Platy:

zmieSat s vodou a nechat' 5 min. odlezat. Potom $lahat a postupne
pridavat kryStalovy cukor a $fahat do peny, nakoniec zlahka primieSat
preosiatu muku s kakaom a pomleté orechy. Hmotu rozdelit na 5 Casti
a kazdu rozotriet na okruhly plat s priemerom 23 cm.

Pecenie: pri 160 °C cca. 30 min.
Po upeceni budu platy tvrdé, ale naplnené do nasledujuceho dia zmaknu.

Napln:
in&af ¥ in&af IREKS ENIYMA, s.r.0.
IL zmle’sat s vodou so nyc |a zIahvka ;amlc??at Vi Sebastors 262
do hmoty vySlahanu smotanu . Naplfi rozdelit na 4 Casti, plnit 080 06 Presov
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strlegavo. Zv’ysnou ngglnou zg?rlgt boky a povrch torty. Pri plneni pouzit iba AL LIS 17 WT0/o8D
4 platy, 5. plat rozmrvit a obalit nim boky a povrch torty. Fax: +421 517 716 168
ireks@ireks.sk
www.ireks.sk
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