Recept mesiaca

Vsetko, ¢o pontikame, chuti...
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Produktova rada GELATOP firmy DREIDOPPEL je urCena
na pripravu chutnych mlieCnych a ovocnych zmrzlin.
Je roz€lenena do 3 zakladnych skupin a to konkrétne

Dohotovovacie a dekora¢né prisady

Prva skupina su vhodné tak ako na
vyrobu mlie¢nych, tak aj na ovocnych zmrzlin,
Ci uz studenym alebo teplym postupom.

V naSom sortimente najdete akykolvek zaklad do zmrzlin od spolo¢nosti
DREIDOPPEL, ktory:

- doda koneCnému vysledku hladku krémovu textaru

- aj pri dIh§om skladovani zostava idealna konzistencia

- zabezpeCuje bezpeénu vyrobu zmrzlin
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Produkt

Popis

Pouzitie

Na
mlie¢ne

Na Studeny
ovocné | postup

Teply
postup

Davkovanie

TRIALGIN

univerzalny spojovaci
pripravok na vietky
typy zmrzlin

49:11

TRICREMA
100

zaklad na mliene
zmrzliny - krémovéa
textdra zmrzlin

100g:11

TRIPASTO 50

zaklad na mlie¢ne
zmrzliny - Usporné
vyroba zmrzlin

50g:11

TRILONGA 35

zaklad na ovocné
zmrzliny —
neobsahuje ziadne
mlieCne zloZky

50g:11

CREMA
VOLUMINA

zaklad do zmrzlin na
strojové pouZitie —
zabrafuje
krystalizacii, zvacsuje
objem

49:11
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